ERBENHOFER SPEISEKARTE

Erbenhofer Menu

VORSPEISEN / STARTERS

Carpaccio vom Bodensee-Weiderind — 16,90 €

Gewiirzol - gehobelter Parmesan - Honig-Senf-Mayonnaise - Wildkrduter
Carpaccio of Bodensee pasture-raised beef
spiced oil - parmesan shavings - honey mustard mayonnaise - wild herbs

Melonen-Mango-Salat — 13,50 €

Kresse - Ziegenkése - frische Krauter - Vinaigrette
Melon and mango salad
cress - goat cheese - fresh herbs - vinaigrette

Rotgarnelen in Knoblauchél — 16,90 €

Risoni - Chilinote - Pinienkerne - Rucola
Red prawns in garlic oil
risoni - hint of chili - pine nuts - arugula

SUPPE / SOUP
Spinatcremesuppe — 10,00 €

cremiges Ei - Knoblauch - Sour Cream
Spinach soup
creamy egg - garlic - sour cream
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HAUPTSPEISEN / MAIN COURSES

Rosa Rinderfilet vom Bodensee-Weiderind — 180 g - 37,50 €

Rosti - Zuckerschote - Kohlrabi - rote Pfeffersolle
Medium roasted tenderloin from Bodensee pasture-raised beef
résti - snow peas - turnip - red pepper sauce

Schellfisch mit Petersilienhaube — 28,00 €

Karotten-Hummus - Senfs6Bchen - Pak Choi
Haddock with parsley crust
carrot hummus - mustard sauce - pak choi

Tranchen von der Kikok-Huhnbrust — 26,00 €

Pasta - Lauch - Parmesanschaum - Krauterseitlinge
Sliced Kikok chicken breast
pasta - leek - parmesan foam - king oyster mushrooms

Gerdaucherte Entenbrust — 30,00 €

lauwarme Pfifferlinge - Zucchini - Kirschglace - Rostkartoffeln
Smoked duck breast
warm chanterelles - zucchini - cherry glaze - roasted potatoes
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THURINGER KLASSIKER / THURINGIAN CLASSICS

Erbenhofer Rinderroulade — 27,00 €

fruchtiges Rotkraut - Thiiringer KloB - Senfjus
Erbenhofer beef roulade
fruity red cabbage - Thuringian potato dumpling - mustard jus

Wildgulasch aus heimischen Waldern — 25,00 €

Pilze - Karotte - Thiiringer Klof$ - Preiselbeeren
Game goulash from local forests
mushrooms - carrot - Thuringian potato dumpling - lingonberries

VEGETARISCH / VEGETARIAN
Gebackener Thiiringer Klof8 — 21,00 €

Rahmpfifferlinge - Rosmarin - Schnittlauch - Tomatenconfit
Baked Thuringian potato dumpling
creamy chanterelles - rosemary - chives - tomato confit

Hausgemachte Gnocchi — 21,00 €

Portobello-Pilz - Schnittlauch - Rote-Bete-Espuma - getrocknete Tomaten
Homemade gnocchi
portobello mushroom - chives - beetroot espuma - sun-dried tomatoes

Gerosteter Blumenkohl — 20,00 €

cremiges Kartoffelpiiree - rote Zwiebel - griiner Apfel - Joghurt - Walnusskerne - Gurke
Roasted cauliflower
creamy potato purée - red onion - green apple - yoghurt - walnuts - cucumber



ERBENHOFER SPEISEKARTE

Erbenhofer Menu

DESSERTS
Erdbeer-Trilogie — 11,00 €

Parfait - Espuma - Mousse
Strawberry trilogy
parfait - espuma - mousse

Passionsfruchtsorbet — 11,00 €

Sabayon - Vanille - Crunch
Passion fruit sorbet
sabayon - vanilla - crunch

Erbenhofer Patisserie-Tortchen — 9,50 €

saisonale Kreation - Espresso
Erbenhofer patisserie tartlet
seasonal creation - espresso

Kaseauswahl vom Affineur Hofmann — 16,00 €

vier Sorten - hausgebackenes Brot - Feigensenf - Trauben
Selection of cheeses from affineur Hofmann
four varieties - house-baked bread - fig mustard - grapes
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Geniellen Sie drei Gange aus unserer aktuellen Speisekarte
und stellen Sie sich Thr Menii ganz nach Threm Geschmack zusammen.

Enjoy three courses from our current menu
and create your own selection.

Vorspeise - Hauptgang - Dessert — 50,00 €
Starter - Main Course - Dessert — 50,00 €



